TRAUBE DIETINGEN ( JGILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

Kalte Gerichte

Salatteller

Fitnessteller

Lyoner Wurstsalat (einfach)

Lyoner Wurstsalat (garniert)

Salat Komposition mit Cocktail Crevetten und Sauce Calypso

Kaseteller

Blindnerfleischteller mit Rohschinken

Rindfleisch-Tatar nach Art des Hauses

Rindfleisch Carpaccio an Olivenol-Marinade

Rauchlachs-Teller garniert, mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

CHF 19.50

CHF 25.50

CHF 14.50

CHF 22.00

CHF 23.00

CHF 20.50

CHF 26.00

CHF 25.50

CHF 25.50

CHF 24.50



TRAUBE DIETINGEN ( JGILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

Warme Gerichte

Forstertoast mit feiner Pilzrahmsauce

Ravioli Casalinga mit Schinkenstreifen an feiner Rahmsauce mit
Salbei

Fetuccine mit Gemiise an Rahmsauce

Rassiges Geflugelstroganoff mit Reis und Gemise

Bami-Goreng, indonesisches Nudelgericht mit Gefligel

Zanderfilet in Butter gebraten, mit Kartoffeln und Spinat sowie einem
kleinen Salatbouquet

Schweinsschnitzel Florentine auf Blattspinat mit leichter
Kaserahmsauce gratiniert und hausgemachten Nudeln

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Ziircher Art mit feiner Butterrosti

Entrec6te mit hausgemachter Krauterbutter, als Beilage Pommes
Frites und Gemusebouquet

CHF 17.50

CHF 22.00

CHF 22.50

CHF 29.00

CHF 27.00

CHF 30.00

CHF 29.00

CHF 35.00

CHF 39.00



