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Desserts
Hausgemachte Mousse au chocolat " Felchlin Maracaibo 65% " Fr. 1350
mit Créme Gruyére
Gebrannte Creme nach Grossmutters Rezept Fr. 13.50
Luftiges Caramelkopfli serviert mit Schlagrahm Fr. 12.50
Luftige Zabayone mit Marsala und Vanilleglace Fr. 15.50
Marinierte Dorrzwetschgen in Marc mit Vanilleglace und Rahm Fr. 14.00
Ballon Rose Fr. 14.50

Himbeer-Sorbet mit Rahm parfiimiert mit Kirschlikdr und Eiercognac

Ballon Valaisanne Fr. 14.50
Aprikosen-Sorbet mit Rahm parfumiert mit Aprikosenlikor

Ballon vieille Prune Fr. 1450
Zwetschgen-Sorbet mit Rahm, parfimiert mit Vieille Prune

Eiskaffee mit Tia Maria Fr. 1250
Fruchtsalat frisch zubereitet, mit Kirsch oder Rahm nach Wunsch Fr. 14.00
Coupe Romanoff Fr. 14.00
Coupe Hot Berry Fr. 14.00

Gasthof Traube Dietingen GmbH Schaffhauserstr. 33 8524 Uesslingen/Dietingen
Tel. 052 746 11 50 info@traube-dietingen.ch www.traube-dietingen.ch



